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公司名稱 全家國際餐飲股份有限公司-大戶屋、bb.q CHICKEN、IKIGAI 燒肉 

公司地址 104 台北市中山北路二段 61 號 3 樓 統一編號 53089762 

聯絡人 李美葳 連絡電話 02-2523-5775#1812 

Email abbylee@familygourmet.com.tw 

行業類別 服務業(餐飲類/住宿類) 

公司簡介 
全家國際餐飲成立於 2010 年，為全家便利商店關係企業，運用經營連鎖店的經驗與資源，旗

下有大戶屋、bb.q CHICKEN、IKIGAI 燒肉，秉持使用優良品質的好食材，照顧全家大小的日

常飲食。2024 年上櫃，可提供積極的您一展長才之機會。 

福利制度 

獎金福利：年終、績效、月激勵、員工介紹、證照、全勤、店舖負責人獎金 

職工福利：三節+生日禮券、結婚禮金、生育禮金、喪病慰問金 

津貼福利：區站評核最高月薪+2000 元 

其他福利：員工優惠餐、員工餐券、春酒聚餐、店舖聚餐、員工旅遊、員工體檢 

教育訓練：新進人員訓練、在職訓練 OJT、主管養成課程、證照考試輔導、企業大學 

徵才職類及相關條件 

●提醒您：2025/1/1 起，基本工資已調漲:月薪 28,590 元，時薪 190 元 

職務名稱 類別 工作時間 

學歷/科系/

身分要求 

(畢業生/ 

外籍生) 

工作內容 待遇 
人數 

需求 

工作 

地點 

大戶屋、

bb.q 

CHICKEN

、IKIGAI

燒肉- 

內外場 

正職 

正職 

09:00-

22:00 

排班 

(上班 8 小時

+空班 2 小

時) 

畢業生 

外籍生 

●外場 

1.服務:訂位帶客及客

席服務 

2.收銀:客人離席結帳 

3.酒水:飲料與甜點製

作 

4.出餐:確認餐點品質 

●內場 

1.擺台：餐點擺盤、

蔬果處理 

2.備料：洗、削、

剝、切各種食材，烹

飪前置作業 

3.餐點：各項料理製

作、出餐 

4.庫存：食材控管、

原物料備品庫存管理

學習 

月薪 

36,000 元-

40,000 元 

新竹地區

38,000 元-

42,000 元 

20 

全台

各地

店鋪 

大戶屋- 

內外場儲

備幹部 

正職 

09:00-

22:00 

排班 

(上班 8 小時

+空班 2 小

時) 

畢業生 

外籍生 

●外場 

1.服務:訂位帶客及客

席服務 

2.收銀:POS 系統結帳 

3.酒水:進行飲料甜點

製作 

月薪 

40,000 元-

45,000 元 

新竹地區

42,000 元-

47,000 元 

10 

全台

各地

店鋪 
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4.餐點:送餐與收桌 5.

現場:門市營運&利潤

管理、人力安排 

●內場 

1.擺台：餐點擺盤、

蔬果處理 

2.備料：備置肉類、

菜類以及醬料、監督

食材規格以及安全 3.

餐點：各項料理製

作、出餐 

4.食材控管、驗收、

叫貨、原物料備品庫

存管理 

IKIGAI 燒

肉-內外場

儲備幹部 

正職 

09:00-

22:00 

排班 

(上班 8 小時

+空班 2 小

時) 

畢業生 

外籍生 

●外場 

1.服務:訂位帶客及客

席服務 

2.收銀:POS 系統結帳 

3.酒水:進行飲料甜點

沙拉製作 

4.餐點:送餐與收桌 5.

現場:門市營運&利潤

管理、人力安排 

●內場 

1.牛區&非牛區：主

餐擺盤、處理 

2.菜口：餐點確認、

監督食材規格以及安

全 

3.切肉：肉品處理與

分切 

月薪 

39,000 元-

44,000 元 

8 

台北 

桃園 

台中 

台南 

大戶屋、

bb.q 

CHICKEN-

內外場兼

職人員 

兼職 

09:00-

22:00 

彈性排班 

外籍生 

●外場 

1.帶客及客席服務、

環境整理及清潔工

作、收銀及飲料甜點

製作 

●內場 

1.餐點備製及調理、

餐點品質確認、設備

及廚房清潔維護 

時薪 

205 元 

-240 元 

10 新竹 

大戶屋、

bb.q 

CHICKEN

內外場月

薪制實習

實習 

09:00-

22:00 

排班 

(上班 8 小時

+空班 2 小

外籍生 

●外場 

1.服務:訂位帶客及客

席服務 

2.收銀:客人離席結帳 

3.酒水:飲料與甜點製

月薪 

34,000 元-

37,000 元 

新竹地區

36,000 元-

8 

全台

各地

店鋪 
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生 時) 作 

4.出餐:確認餐點品質 

●內場 

1.擺台：餐點擺盤、

蔬果處理 

2.備料：洗、削、

剝、切各種食材，烹

飪前置作業 

3.餐點：各項料理製

作、出餐 

4.庫存：食材控管、

原物料備品庫存管理

學習 

39,000 元 

 


